I9 pomme pIQiESir qQui
se de @ami,& Comme
ume friandise

Saasem : seprembre a avril

Ccaractéristiques :

issue d'un croisement de Gala et
Braeburn x

Tour 4 tour omn y trouve
des parfums de peire, de
feuilles vertes ou d’amis.

A la croque, des arémes de

: - : = produite uniquement par des
] banane, de fleurs ou de noisette ; ] P q B

: : : ; i producteurs sélectionnés
a la cuisson, c’est pour certaines :
un festival de caramel, de coing ; partition unique de saveurs grace
et de miel... ;
De l'acide, de I'acidulé, certes, :
mais, tOUJOUI‘S avec une douceur ;

sucrée !

au mélange subtile de jutosité,
sucré et une pointe d'acidité r

se conserve partlcullerement
bien sur la durée.

emes sont 4 elies seules um
immense verger de fruits
multiples !

Usage :

excellente pour son
croquant et son parfum

PINK LADY ®

“ume grande Pame
pour Conquérir
tous 1es amateurs

de pommes

Sqisem : novembre & mai JL

19 pomme gourmande
"mouvenie gemération’, créée
et produite em Framnce

Saisem : octobre & mai

Caractéristiques :

¥ ala fois sucrée et acidulée, ferme et
croguante, juteuse et pétillante en bouche
pour une saveur authentique

Saisem : octobre a avril
Caractéristiques :

parfum d'anis qui la rend unigue, form&ﬁ
allongée trés particuliére, couleur - jaune
moucheté avec une pointe de rose

bouguet d'arémes fruités et de fleurs gu'elle
libére en bouche, avec en prime croquant et
juteux Usage :

Carqctéristiques -

¥ 3 croquer et personne ne doit s'en priver !

; ¥ peau lisse et brillante, sa robe irrésistible de #» se conserve particuliérement bien

rose et de vert-jaune

¥ aromes fruités et une saveur délicieusement
sucrée, parfum prononcé

¥ obtenue par croisement naturel entre
d'anciennes variétés, développée et cultivée
exclusivement en France.

Usage :

a la croque

a la croque

lle rével au four,
en tarte au four elie revele  gjle emplit la cuisine
aussi savoureuse un gout d’arémes

sucré-acidulé




S@isem - octobre a juin

= AN
Cargactéristiques :

son godt : des odeurs de pomme mdre et des
arémes de poire qui impregnent sa chair
juteuse et sucrée a souhait.

Usage :

a croquer

au four,
en tarte trés appréciée
un franc succés

2 N ‘
N _ B BRAEBURN

| @ crequer ou

") 4 cuisimer

. 19 Brqgeburn gagne
.

, @ étre Commue 5
$@isem : novembre 3 avril ‘x’
Caractéristiques : i
¥ belle pomme bicolore, aux odeurs de feuilles

vertes et d’herbe coupée 3 1

s . . . , ) € poire.

¥ gout tres plaisant, a la fois sucré et acide,
mais sans exceés et une texture ferme,
croquante et juteuse.

Uusage :

a croquer

en tarte & au four
aussi savoureuse

Saisem : aolt a mars
Caracteristiques :

des odeurs de pomme mire et de poire, *
une robe bicolore toute de rouge et de N
jaune, une chair parfumeée aux ardmes 5 g,

un bel équilibre entre acidulé et sucré et une
texture juteuse.

REINE DESREINEITES

ume reine Ui

en CruU Commeé eém CUuit

Saisem : a0t 3 octobre

Caractéristiques :

couleur rouge orangée, couronnée
de jaune d'or

chair sucrée discretement parfumée

; texture dense et fondante qui libére des
! arémes de noisette.

.
"©: '

Croquez & Craguez !

Saisem : octobre a mai

Caracteristiques :

= pomme bicolore toute ronde, a la peau fine

» surprenante de légeéreté, elle est juteuse et
incroyablement rafraichissante.

= un aréme parfaitement équilibré entre sucre et
acidité

» faculté a s'oxyder lentement. La chair de la

Usage : pomme reste fraiche et blanche.

vraie star de la
croque

croquante et ferme crue,

en tarte & au four bonne tenue et bon gout a la cuisson

elle se fond parfaitement



S fliag L9 pomme QUi éveille
St vos semns !
éQUILIBRéE B
, = robe rouge et jaune, légérement striée .
Rouges ou bicelores, ces ¥ chair croquante, doucement sucrée et

variétés équilibrent : trés parfumée
g meprveille sucre et “ un parfait équilibre entre une subtile

Caractéristiques :

qciditeé ! e acidité et une touche sucrée

Ces pommes attirent I'oeil au
premier regard et nous incitent a
les croquer sans modération.

conserve toute
sa saveur et sa tenue

um plqisir
rafraichissant
q crequer
Sans modération

" §@isem : janvier 4 juin
Caraqctéristiqgues :
| w forme bien ronde, sa peau vert

| délave sur fond rose, son golt
= agréablement sucré

» exceptionnelle jutosité, toute en parfums de
feuilles et de bois verts

usage :

a la croque .

Red Chief, Starcring,
Starkinson, Red Deious

8QisSom : octobre davril
Caractéristiques :
» couleur rouge et brillante

= parfums de bois vert

= chair ferme et croquante, délicatement sucrée

Usage :

a la croque

" IDARED

ume texture g découvrir
Sqisem : janvier a juin

Caractéristiques :

# chair aux odeurs de bois vert

= fruit croquant et ferme : avec des arémes
de pomme verte

Usage :

excellente
nature




LeSA.O.C

L’dppeliqtion d’Qrigine

Contrdrée (APC) est une signe
de qualité francais identifiant
I‘'origine de produits alimentaires
traditionnels francais.

Les AOC identifient un produit,
I'authenticité et la typicité de son
origine géographique. Elles sont
garantes de ses qualités et de ses
caractéristiques, de son terroir
d'origine, du savoir-faire du produc-
teur. La quantité et le contréle
d'étiquetage des produits sous AQOC
répondent a un cahier des charges
validé, en France, par I'INAO.

: A.OC.
POMME pyy LIMOUSIN

1e geGt de ramvitude

8Qisem : octobre a juillet
Caractéristiques :

= forme Iégérement allongée

¥ chair croquante, subtil équilibre entre sucre
et acidité, parfois... des joues roses
excellentes qualités de conservation

» produite sur les hauts plateaux du Limousin

aussi bonne crue que cuite




LES
) SﬂQU'ES

€’est @ rauteomme
qu’elles appdrqissent
vétues de reur robe
bronze et brume.

Ces variétés ont en commun
d’'avoir un sacré caractere et
I'envie d'une parure nature.

Leurs ardmes plutét verts, puisés
dans le terroir, étonnent a la
croque et leur acidité donne la
part belle aux délicieuses tartes
fondantes du dimanche.

dieors pourquei s'em priver ?

en tarte ou
q 19 creoque,
de quel Caté pencher?

§Qisom : octobre 3 mars

Cargctéristiques :

» peau mate, formes rondes et robe
striée ou se mélent le jaune, le vert,
le rouge et le brun

» chair blanche oU se nichent des
ar6mes plutot verts, peu sucrés,
marqués d’agrumes et d'acidité

en tarte

xcellen 5
EXcelisnis mémes atouts

a la croque

= créée et cultivée en France
¥sa peau est bicolore, avec un

»trés croquante, golt parfaitement

= résistante a différentes agressions extérieures,

Usage :

a croquer

CHOUPETTE ®

Croquez du vrai!
Un vrgi carqacteére,
Umne vrgie pretectrice
de renvironneément.

8§Qisom : féyrier & juillet
Caractéristiques :

rouge violet sur sa face colorée.

équilibré entre sucré et acidite,
revele un parfum subtil et corsé a la fois.

ce qui permet de limiter significativement les
traitements pour produire cette variété.

-*"J‘:Q_ - Usage :
—

excellente

a croquer en cuisson

¥ excellentes qualités :
gustatives ; égaliement ;
parfqite pour des :
préparations em tartes !

§aisem : octobre a juin

Cargactéristiques -
» forme légérement aplatie
» robe trés caractéristique, jaune d'or, un peu

rugueuse parsemée de lenticelles qui lui
donnent un aspect rustique

en tarte

REINETTE GRISE

Tout um terroir dams
cette belle pomme bronze .

Saisem : novembre & mars

Caractéristiques :
» tout simplement nature !

» arémes terroir et agrume, un brin acide,
un brin sucre

» trés originale avec cette belle couleur
bronze, forme parfois irréguliere.

» craquante, crissante et feutrée comme la
neige, les parfums de bois et de sous-bois

Usage :

o =

-_ -
au four

la plus raffinée
des surprises

a croquer

ANTARES @

L9 pomme que Ion réve de
cueillir damns sen jardin !

§Qisem : mij-octobre a mars

Caractéristiques :

» rustique avec sa robe rouge orangée |
et ses marbrures

= forme légérement aplatie

= chair croquante, juteuse avec un étonnant
parfum reinette.

trés bonne
poélée

excellente
crue

excellente au four  divine en tarte

Usage : a él_——_x oo



: : 5 _f ' $
,: ; 5 Saisem : octobre & mai =
E | i Caractéristiques : f‘ i
E . | f belle pomme aux parfums € 3.
: On 14 Connait, on 14 ; : d'agrumes, bien ronde et réguliere, = * : \
: reconngst ! : : a la peau trés brillante :
E , : | : chair croquante, ferme, juteuse et E
: La Granny Smith est adulee : ; pleine des arémes végetaux ;
; tant elle symbolise a elle : i ;
:r seule tous les qélices de ! ; { Usage : 5
: I'acidulé ! Pas étonnant : ] !
; qu'elle soit aux yeux de tous 5 : !
: une des reines de la crogue, ] : i
! a dévorer des yeux et a : ] :
mordre a pleines dents ! ' ) :
' : ! championne ]
: ! ! de la croque .
) i : acidulée :
CITEETL R D Bl ﬂ--J D B L . T e T e e o o e o mm e o SRR 4

GOURMANDE S

emes sont biem en
Chair, et ont des
aromes fruités de
banane.

Deux pommes aux noms de
stars qui doivent a leur
saveur sucrée beaucoup de
leur succes. Aussi bien pour
séduire les croqueurs que
pour régner souverainement
sur les amateurs de desserts
réussis.

Séduire !

ao(t a juin

spis LY

» forme réguliere, peau bien lisse, robe jaune
parfois teintée de rose

» chair bien sucrée, révélant des arémes fruités
de banane

= jaune = moelleuse et douce ;
un peu verte = croquante, juteuse et un peu

acidulée i

o excellente
crue au four,
garde une

et une couleur
magnifique

en tarte,
brille par son aspect doré

ROYAL GALA .

décidément, il est dans  \g
sq mature de fgire runanimité R

(.

Saqisem : aolt a février

Caractéristiques - I
» chair ferme -JiLI

» robe striée, mélange des rouges et des jaunes

» golit bien sucré et des arémes fruités, de
banane et de poire

i Usage :

_excellente
a la croque

au four,
merveilleuse irréprochable

en tarte,

oy



